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. - Knackige Salatherzen 22
Gillardeau Auster No.2 8 j anclnnmer’reT Rofgarnelen. 49 Hausgemachtes Caesar-Dressing,
Pléiade Poget Auster No.3 7 esenaustemn, Parmesan, knuspriger Rauchspeck
marinierte Miesmuscheln, - Knusprig uehsp
Nordseekrabben Cremiger Bio Burrata'v’ 24
8 marinierte Rotgarmelen 79 Kurbis-Feigen Chutney, Feldsalaf,
6 Felsenaustern ' KUrbiskern-Pistazien Vinaigrette
marinierte Miesmuscheln,
3 gebackene Felsenaustern 23 Nordseekrabben Classic Tartare de Boeuf o5
« Rockefeller Art » : . .
Spinat. Est p Eigelb gebeizt und cremig,
Sp inat, HS Igoan'. armesan, Wintertriffel, Schnittlauch,
auce Hollandaise gerostetes Brioche
Wahlweise mit :
Wahlweise mit 20 g Stérzuchtkaviar
20 g Stérzuchtkaviar 40 JImperial Gold" Selektion +57
~Imperial Gold" Selektion L )
Tafelspitzstlze vom Milchkalb 25
509 Stdrzuchtkaviar 150 Meerrettichsud, Petersiliendl,
Osietra Malossol* marinierter Friséesalat, Topinamburchips
Felsenauster mit Citrus-Kaviar 29 "
Ceviche von der 26
Gelbschwanzmakrele
Papaya, frischer Koriander,
Avocado, Leche de Tigre
Aufgeschdumte Hummerbisque 24
L Mango, Créme fraiche, Pernod
Franzdsische Label Rouge Felsen-Oktopus 200g 29
Maishdhnchenbrust 180g 32 Butterzart, intensiv
Zart, kross gebraten
Atlantik-Heilbutt & la nage 160g 34
Rinderfilet aus dem 45 Saiblingskaviar und Beurre Blanc DOX Salade Composée V 19
Phonixofen 200g Gelbe Bete, Marinierte Linsen,
Klassisch. zart. saffi Kross auf der Haut gebratener 36 Granatapfelkerne, Haselnuss-Vinaigrette
’ ’ g Loup de Mer 160g
Zart und wurzig Knuspriger Sauerteig 21
US.FIonks’reol.< 25(_)9 _ 44 aus dem Phénixofen
Fein marmoriert, intensiv Filetierte Dorade Royal (2 Personen) 69 Ziegenkdase, Feigen,
Gebacken im Salzteig WalnuUsse, Babyspinat
Steak au Poivre 200g 47 75
Pfeffrig, wirzig, zart Gebratene ganze Seezunge Vegane Linguine V 28
ca. 800g Wintertriffel, Babyspinat,
New York Strip 350g 79 In Nussbutter gebraten mit Petersilie Champagner-Beurre-Blanc
Krdffig durchzogen, saftfig Vegane SuBkartoffelgnocchi v 26
71 Steinpilzschaum, wilder Brokkoli,
Tomahawk Steak vom Kalb ca. 700g roter Mangold
Am Knochen gereift, edel und mild
Rosa Hirschricken 180g 55
Chateaubriand 500g (fur 2 Personen) 99 Maronencreme, Petersilienwurzel,
Das doppe”’e Fi[efvergn(]gen Preiselbeeren, ROTW@injUS
Glasiertes Ofengemise 7 Kartoffelplree 7 Portweinjus 4
Babyspinat, Pinienkerne 8 Getriffeltes Kartoffelpuree 11 Grine Pfefferjus 4
Gebratene Waldpilze, Schalotten 7 Cremiges Steinpilz-Risotto 12 Sauce Bearnaise 4
Junger Wirsing in Troffelrahm 9 Gebackene Kartoffelwaffel mit 11 Cafe de Paris Butter 4
Wilder Brokkoli in Nussbutter ? Zwiebel-Chutney Troffelmayonnaise °
Gebackene Artischocken, 10 Kartoffelgratin, Gruyérekdse 11
Spifzpaprikacreme Parmesan-TrUffel Pommes 11
Frittierte Frickles, Panko, Essiggurke 8 SUBkartoffel Pommes 8
Knusprige Zwiebelringe, 8 ..
wirziger Sriracha-Dip Gerducherte Pommes 8
Wiesenkrdutersalat, Balsamicodressing 7
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Dﬁ Unser DOX Team informiert Sie gerne bezuglich der Allergene H:r
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