
SNACKS

Knackige Salatherzen 21 

Hausgemachtes Caesar-Dressing, 

Parmesan, knuspriger Rauchspeck

Wahlweise mit:

- Glasierten Hähnchenstreifen 27

- Argentinischen Rotgarnelen 27 

- Gegrilltem Pulpo 27

Classic DOX Burger 24

Karamellzwiebeln, Dijon-Senf,

ofenfrisches Brioche    

Club Sandwich 24

Hähnchenbrust, Spiegelei, Landspeck

Vegane Trüffel-Linguini 29

Herbsttrüffel, Babyspinat,

Champagner-Beurre Blanc

Gebackenes Wiener Schnitzel 39  

Knusprige Kartoffeln, Landspeck, 

Gurkensalat

TAGESFRISCHE AUSTERN

Stück

Gillardeau Auster No.2 7

Felsenauster vom

Utah Beach No.3 6
Dazu reichen wir Zitrone und

Himbeer-Essig-Vinaigrette

GRILLKARTE - AUS DEM PHÖNIXOFEN

Rinderfilet aus dem Phönixofen, 200g 45

US Flankensteak, 250g 46

US Striploin, 350g                                          69

Französische Label Rouge 

Maishähnchenbrust, 180g 35

Winter Kabeljau                                           

auf der Haut gebraten, 160g

Gebratene ganze Seezunge, ca. 800g 75

Fisch des Tages, 160g 32

Felsen-Oktopus, 200g 29

BEILAGEN

Glasiertes Ofengemüse, frische Kräuter 9

Babyspinat, Pinienkerne 9

Wiesenkräutersalat, Balsamicodressing 9

Kartoffelpüree 9 

Wahlweise mit Trüffel 11

Cremiges Steinpilz-Risotto 12

Parmesan-Trüffel Pommes 11

Süßkartoffel Pommes 9

Geräucherte Pommes 9

SAUCEN / DIPS

Portweinjus 5

Sauce Béarnaise 5

Café de Paris Butter 5

Trüffelmayonnaise 5

DESSERT

Café Gourmand                                          16

Eine Auswahl von drei Mini Desserts und

ein Heißgetränk nach Ihrer Wahl

DOX Crème Brûlée 16

Tonkabohnencreme, Granatapfelgel,

Kardamom-Eis

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Vegetarisch
Verschiedene Speisen sind auch vegan erhältlich

#hyattregencydusseldorf #doxrestaurantbar

Montag - Freitag 12:00 bis 14:30 Uhr

Samstag 13:00 bis 15:00 Uhr

Unser wechselndes Business Lunch Menü bieten wir von Montag bis Samstag an.
Fragen Sie gerne unser Servicepersonal nach dem aktuellem Menü.

2 Gänge 39        3 Gänge 47 

Unser DOX Team informiert Sie gerne bezüglich der Allergene 

VORSPEISEN

Cremiger Bio Burrata 23 

Rote Bete, grüner Apfel,

Buchweizenkerne, Meerrettich

Classic Tartare de Boeuf 24  

Knollenselleriesud, geräucherte 

Mayonnaise, Wachsei
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