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Gillardeau Auster No.2 7 6 marinierte Rotgarnelen, Knackige Salatherzen
Felsenauster vom Utah Beach No.3 6 4 Felsenaustern, Hausgemachtes Caesar-Dressing,
marinierfe Miesmuscheln, Parmesan, knuspriger Rauchspeck
Nordseekrabben 50
o Cremiger Bio Burrata V'
8 marinierte Rotgarnelen, Rote Bete, griner Apfel,
6 Felsenaustern, Buchweizenkerne, Meerrettich
marinierte Miesmuscheln,
Nordseekrabben 75
Classic Tartare de Boeuf
Knolenseledestc, gerducherte
Felsenauster mit Citrus-Kaviar 25 159 Dose Storkaviar 59 I
4 Saint-Jacques-Jakobsmuscheln
Kapernsalsa, Haselnuss, Dillsalat, Ol
Ganseleber "Happy Foie Gras”
Eingemachter Kurbis, Portwein Gel,
Feldsalat, Brioche
Aufgeschdumte Hummerbisque
Mango, Creme fraiche, Pernod
Franzésische Label Rouge 35 Felsen-Oktopus 200g 29 9
Maish&hnchenbrust 180g Butterzart, intensiv
Zart, kross gebraten
Fisch des Tages 160g 32
Rinderfilet aus dem 45 Fangfrisch vom Markt
Ilzlhorjlxzfeﬂ ?009# Winter Kabeljau 36 DOX Salade Composée V*
dssisch, zart, satg auf der Haut gebraten 160g Geriebener Schafskdse, Granatapfel,
US Flanksteak 250g 46 Zart, wlrzig Kerne, Walnussdressing
Fein marmoriert, intensiv ileti
. glet’r)ler’rf Dgro?el If?qyol (2 Personen) 69 Herbstgold-Pinsa V*
Steak au Poivre 200g 48 ebacken im >azielg BauernkUrbis, Petersiliencreme,
Pfeffrig, wirzig, zart Gebratene ganze Seezunge 75 Kerbel-Frisée-Salat
US Striploin 350g 69 ca. 8009 , N
Kréftig durchzogen, saftig In Nussbutter gebraten mit Petersilie Vegane Triffel-Linguini
Herbsttriffel, Babyspinat,
Tomahawk-Steak vom Kalb 69 )
Dry Aged ca.700g Champagner-Beurre Blanc
Am Knochen gereift, edel und mild Brust und Keule von der Deutschen
Chateaubriand 500g (fur 2 Personen) 105 Freilandgans
Das doppelte Filetvergnigen Truffelrotkraut, glasierte Maronen,
KartoffelkléBe, Preiselbeerjus
Glasiertes Ofengemise KartoffelpUree 9 Portweinjus
Babyspinat, Pinienkerme Getriffeltes KartoffelpUree 11 Grune Pfefferjus
Frische Waldpilze Cremiges Steinpilz-Risotto 12 Sauce Béarnaise
Wilder Brokkoli in Nussbutter Apfel-Rotkraut 1 Café de Paris Butter
Gebackene Artischocken . N .. Troffelmayonnaise
Spitzpaprikacreme Kartoffelgratin, Gruyerekdse 11 Y
Knusprige Zwiebelringe, Schmand Parmesan-Truffel Pommes 11
Wiesenkrautersalat, Balsamicodressing 9 SUBkartoffel Pommes 9
Gerducherte Pommes 9
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Unser DOX Team informiert Sie gerne bezuglich der Allergene
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