
Label Rouge Thunfisch
Landgurken, Joghurt-Lauch Öl

Cremige Burrata
Marinierter Spargel, geröstete Pistazie

Tatar vom deutschen Rinderfilet
Wachsei, gehobelter Waldpilz

Junge Salatblätter
Bio Ei, Quinoa

US Rinderfilet, Zwiebel Chutney 

Fisch Variation, Sauce Vierge

Paccheri Pasta, weißer Spargel, Ziegenkäse

Gebratener grüner und weißer Spargel
Waldpilze, Petersilie

Gebackene Zwiebelringe, Schmand
Trüffel-Kartoffelpüree

Kartoffelgratin
Sauce Béarnaise 

Grüne Pfeffersauce

DOX Früchte Variation 
Vanille-Zitrus Marinade 

Tartelette “Amande et Vanille” 
Vanille Mascarpone Crémeux, weiße Schokolade

Crème Brûlée
Kiwi, Joghurtcrème

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Vegetarisch Verschiedene Speisen sind auch vegan erhältlich

Unser DOX Team informiert Sie gerne bezüglich der Allergene 

Im Private Dining Room & am Chef´s Table bieten wir für größere Personengruppen
ein spezielles Menü für 99 € p.P. an, das für ein interaktives Erlebnis sorgt.

Auf Anfrage stellen wir Ihnen auch gerne ein individuelles Menü zusammen.
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



All prices are in Euro including VAT and service charges

Vegetarian Certain dishes are also available as a vegan option

Our DOX team will be happy to inform you about allergens

Label Rouge tuna 
Cucumber, yogurt-leek oil 

Creamy burrata
Marinated asparagus, roasted pistachio 

Beef fillet tartare 
Waxed egg, sliced wild mushroom 

Young salad leaves
Organic egg, quinoa

US fillet of beef, onion chutney 

Fish variation, sauce Vierge

Paccheri pasta, white asparagus, goat´s cheese

Roasted green and white asparagus 
Wild mushrooms, parsley

Baked onion rings, sour cream
Truffle mashed potatoes 

Potato gratin 
Sauce Béarnaise 

Green pepper sauce

DOX fruit variation 
Vanilla citrus marinade 

Tartelette “Amande et Vanille” 
Vanilla mascarpone crémeux, white chocolate

Crème Brûlée
Kiwi, yoghurt cream 

In the Private Dining Room & at the Chef’s Table, we offer a special menu for larger groups for
a special menu for € 99 p.p., which provides an interactive experience.

We are also happy to put together an individual menu for you on request.
All prices are in euros and include VAT.


